Unsere Menivorschldge

Sehr geehrte Gaste,

auf den folgenden Seiten finden Sie unsere Menu- bzw. Buffetvorschlage, welche Ihnen bei der
Vorbereitung und Gestaltung lhres Festessens behilflich sein werden.

Unsere Meniis sind harmonisch durchdacht und geschmacklich aufeinander abgestimmt.
Sollten Sie zusatzlich eigene Wunsche oder Vorstellungen haben, so konnen Sie auch einzelnen
Bestandteile lhres Menus (z. Bsp. durch saisonale Angebote wie Wildgerichte, Spargel, Pilze
0.a.) austauschen und/oder erganzen. Zu allen Menus servieren wir grundsatzlich immer einen
kostenlosen ,,Grul} aus der Kuche®, immer passend abgestimmt auf |hr Menu, den Anlass |hrer
Feier und die Jahreszeit.

Selbstverstandlich informieren wir Sie jederzeit gerne innerhalb unseres gemeinsamen
Vorgesprachs uber saisonale Gerichte und aktuelle Angebote, welche hier nicht aufgefuhrt
sind. Vielleicht haben Sie auch Kinder, Vegetarier oder Allergiker unter lhren Gasten? Gerne
erarbeiten wir gemeinsam mit |lhnen fur diese Gaste ein Alternativmenu. Lassen Sie sich
uberraschen!

NEU im Programm ist das ,,Variations-Biiffet“, das bedeutet: Sie wahlen eine Vorspeise, eine
Suppe und ein Dessert nach lhren Wunschen aus, welche wir lhnen und lhren Gasten am Tisch
servieren. Den Hauptgang bestehend aus Fleisch, Fisch, Gefllugel und einem vegetarischem
Gericht offerieren wir lhnen dann als warmes Buffet an (ab 35 Personen, Hauptgang als Buffet
zum Beispiel ab 24 Euro pro Person).

Gerne bieten wir Ihnen auch die Moglichkeit, Ihre Feier mit Kaffee und Kuchen zu beginnen
oder zu beenden. Wir organisieren lhnen gerne lhren Lieblingskuchen uber unsere Backerei.
Sollten Sie eigenen Kuchen mitbringen, berechnen wir 1,50 Euro Kuchengedeck pro Person.

Des Weiteren stehen wir lhnen innerhalb unseres gemeinsamen Vorgespraches beratend
beiseite, wenn es um die Auswahl der passenden Getranke, passender Blumengestecke oder
Tischdekoration geht, damit |hr Festessen rund um harmonisiert und Sie lhre Feier mit allen
Sinnen genieBen konnen.

Wunderschone Blumengestecke (Preis nach Absprache) organisieren wir fur Sie sehr gerne
uber unseren Hausfloristen und unsere handgeschriebenen Meniikarten zum Preis von 2,20
Euro je Karte runden lhre Feier ab!

lhre Rechnung konnen Sie bar, mit Verrechnungsscheck oder mit Uberweisung nach Absprache
begleichen. Kreditkarten konnen wir leider nicht akzeptieren.

Bitte vereinbaren Sie rechtzeitig einen Gesprachstermin unter Telefon 0721 491368! Wir
bedanken uns schon heute fur lhr Interesse und sicher Ihnen die sorgfaltigste Ausfuhrung lhres
Festes zu.

lhre Familie Hunnius
Restaurant ,,Zum Schiitzenhaus“

PS: Weitere Informationen, Impressionen und Anreisebeschreibungen finden Sie unter
www.schuetzenhaus-durlach.de! Registrieren Sie sich jetzt flir unseren Newsletter und erhalten Sie
unser aktuelles Monatsmenii vor allen anderen Gdsten.




Unverbindliche Vorschlage fiir lhr ,Variations-Biiffet

Ihre Vorspeise/Suppe/Dessert wahlen Sie bitte aus unserer aktuellen Tageskarte oder aus
unseren Menuvorschlage. Diese sind saisonal bedingt variabel.

Ihr Hauptspeisenbiiffet konnte so aussehen:

Beispiel 1 (24 Euro pro Person):

rosa gebratene Schweinelende mit Edelpilzen in Rahm

Barbarie-Entenbrust auf Portweinsauce mit Kirschen

badische HechtkloBchen auf Lauch uberbacken

mediterrane Gemuseplatte mit Schalenkartoffeln

hausgemachte Spatzle, breite Bauernbandnudeln, Pommes Dauphines, Basmati Reis
oder andere Beilagen Ihrer Wahl.

Beispiel 2 (24 Euro pro Person):

saftig gebratener Kalbstafelspitz mit frischen Champignons

Putenbrustschnitzel in Currysauce, dazu gebackene Fruchte

gedunstetes Filet vom schottischen Edellachs in Schnittlauchsauce auf glacierten
Mohrchen

Gemuselasagne

hausgemachte Spatzle, Kartoffelkroketten, Basmati-Reis oder andere Beilagen lhrer
Wahl.

Sie winschen ein zusatzliches Salatbiiffet mit diversen Rohkostsalaten? Hierflir berechnen wir
Ihnen 4 Euro pro Person zusatzlich.

Die einzelnen Komponenten l|hres Variations-Buffets konnen jederzeit ausgetauscht oder
erganzt werden. Wahrend eines Beratungsgesprachs erarbeiten wir gerne mit lhnen zusammen
Ihr perfektes Variations-Buffet!



Unsere Meniibeispiele:

Menii 1

Bunter Salatteller vom Durlacher Markt

mit frischen Rohkost- und Blattsalaten der Saison
(5,00 Euro)

L2

Badisches Grunkernrahmsupple mit ,,Kracherle“
(4,50 Euro)

Fekk

Gebratene Putenbrustschnitzel

dazu ein Potpourri von frischem Gemuse, Basmati-Reis und Kroketten
(12,80 Euro)

*dk

Haselnusseis mit warmen Kirschen und Sahne
(6,00 Euro)

Ihr Menlipreis: 28,30 Euro
Menii 2

Knackige Blattsalate der Jahreszeit

mit knusprigem Speck und ,,Kracherle“
(5,00 Euro)

Fekk

Fleischbruhe vom Rindertafelspitz

mit MarkkloRchen und Gemiusestreifen
(4,80 Euro)

L2

zartrosa gebratene Schweinelende und Schweinemedaillons
mit frischen Rahmchampignons, frischen griinen Bohnchen,

hausgemachten Spatzle und Kroketten
(16,00 Euro)

L2

Eiscarameltortchen

mit frischen Fruchten umlegt
(5,50 Euro)

Ihr Mentipreis: 31,30 Euro



Menii 3

gerauchertes Forellenfilet aus dem Eyachtal

mit Preiselbeermeerrettich und Salatgarnitur
(7,50 Euro)

*kk

badische Kartoffel-Lauch-Rahmsuppe

mit ,,Kracherle*
(4,00 Euro)

Fekk

Schwarzwalder Kalbsrahmbraten mit Kirschen und Pfifferlingen,

frischen grunen Bohnchen, Kroketten und hausgemachten Spatzle
(16,00 Euro)

L2

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren
(6 Euro)

Ihr Mentipreis: 33,50 Euro
Menii 4

leicht asiatisch angehauchter Geflugelsalat
-in frischer Ananas-

mit gebackenen kleinen Kostlichkeiten serviert
(8,00 Euro)

Fekk

hausgemachte Kraftbruhe mit Krauterfladle und Gemusestreifen
(4,80 Euro)

Fekk

Variation vom Kalb- und Schweinefilet ,,Forsterin Art“
dazu Morchelrahmsauce, kleine Pfifferlinge in Rahm, Preisselbeerbirne,

frische Bohnchen, hausgemachte Spatzle, Pommes Dauphines
(21,00 Euro)

Fekk

Frischer, jahreszeitlicher Obstsalat

mit Zitronen- und Passionsfruchtsorbet, Melbasauce und Sahnehaubchen
(6,00 Euro)

Ihr Menlipreis: 39,00 Euro



Menii 5

Pastete vom Atlantik-Seeteufel in der Teigkruste
mit kleinem Ratatouille, Salatbukett

und Sauce Aioli
(10,00 Euro)

Fekk

klare Madagaskar-Pfeffer-Suppe

mit Lauch und Ananas, verfeinert mit Pernod
(5,00 Euro)

Fekk

rosa gebratenes Lamm-Carree unter der Krauterkruste
auf Thymianjus mit Tomatenwirfel

dazu buntes Bohnenallerlei und Kartoffelgratin
(20,00 Euro)

Fekk

unsere Mousse au Chocolat
von der Valhrona-Kuvertire

auf Kirschenragout und Haselnusseis
(7,00 Euro)

Ihr Menlipreis: 42,00 Euro



Unsere Biiffetbeispiele

Kalt-warmes Biiffet ,,nach Jahreszeit“

Dieses Biiffet servieren wir ab 30 Personen und stets in drei Gdngen:

Vorspeisenbliffet

bestehend aus mindesten dreierlei Fleisch- bzw. Fisch und Geflugelvariationen,
dazu Blattsalate, vegetarische Rohkostsalate, verschiedene Dressings
sowie eine Suppe und einer Brotauswahl

Hauptspeisenbiiffet

bestehend aus Fleisch, Geflugel und Fisch
- gerne auch vegetarische Alternativen-
Beilagen nach Wunsch (z. Bsp. hausgemachte Spatzle, Nudeln, Reis)

Dessertbliffet

bestehend zum Beispiel aus einer Eisbombe,
Fruchtsalaten der Saison, Rote Griitze, Vanillecreme
und einem Kasebrett, sowie Brot

Die Zusammenstellung der Biiffetbestandteile richtet sich stets nach dem jahreszeitlichen
Angebot bzw. dem Markteinkauf. Selbstverstdndlich kénnen wir jederzeit eigene Wiinsche und
Vorstellungen berticksichtigen!

Der Preis fiir ein solches Biiffet betrdgt 39,50 Euro pro Person. Kinder bis 12 Jahre werden mit
dem halben Preis berechnet, Kleinstkinder bis 3 Jahre werden nicht berechnet.



Unser rustikales badisches Biiffet:

Wurstsalat mit Kdsestreifen

badischer Ochsenmaulsalat mit Zwiebelringen

hausmacher Blut- und Leberwurst mit Glirkle

Carpacchio vom Schwartenmagen in Radieschen-Vinaigrette
Schwarzwidlder Schinkelplatte mit Melone

gekochte Schinkenréllchen mit Spargel

kleine Fleischkiichle auf Kartoffelsalat

Fleischpastete im Teigmantel ,,Forsterin Art*

Badische Forellenterrine auf Tomanten -und Forellenfilets aus dem
Evachtal, Krdutersauce und Sahnemeerrettich

Rebldnder Frischkdse mit Schnittlauch

Blattsalate

® Rohkostsalate

Der Preis fiir ein solches Biiffet betrdgt 20,00 Euro pro Person. Kinder bis 12 Jahre werden mit
dem halben Preis berechnet, Kleinstkinder bis 3 Jahre werden nicht berechnet.



Roter Faden

- Unser Leitfaden fiir ein gelungenes Fest -
Datum der Veranstaltung: /]

Anlass:

Name:

StraBe:

PLZ & Ort:

Telefon:

E-Mail:

Personenzahl: circa
Bitte melden Sie uns die exakte Personenzahl bis spatestens 48 Stunden vor Ihrem Fest/Ihrer
Veranstaltung. Wir bitten um Ihr Verstandnis, dass diese Zahl bindend ist.

Eintreffen der Gaste: circa Uhr

Empfangsgetranke/Aperitif:

Meni/Buffet:

Vegetarische Alternative:

Anzahl Vegetarier: Personen

Getrankeauswahl:

Digestif: [ ja

1 nein



Kaffee/Kuchen:

Mitternachtsimbiss:

Menukarten:

Tischordnung:

Tischwasche:

Servietten:

Blumenschmuck:

Musik:

Kerzen:

Ende der Veranstaltung:

Rechnung:

circa____ Uhr

[0 Kuchen Uber Restaurant ,Zum Schitzenhaus™
[0 Kuchen wird selbst mitgebracht (1,50 Euro p.P.)
[l nein

ja, circa Uhr. Art:

[1 nein

[0 werden selbst mitgebracht

[0 Schiitzenhaus-Menlikarten (2,20 Euro je Karte)
Anzahl:

Hufeisen/ U-Form

Bankett-Tafel(n)

Einzeltische

lange Tafel

reqular (blau/rosé) [ weiBe

weil [1 sonstige Farbe:

wird selbst mitgebracht
reguldrer Tischschmuck gemaB Saison

bitte bestellen. Farbe/Art:

ja, Kontakt:

nein

Kerzenstander mit weiBen Kerzen

O o oo o o0 o000 oo o oo

Teelichter im Glas
circa Uhr
0 BarvorOrt [ per Uberweisung

[0 per Scheck



